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Nomenclature et toxonomie

ÅLes cassissiers font partie de la famille des 

Grossulariacéeset du genre Ribes, avec les 

gadelliers et les groseilliers.

ÅNom latin Ribesnigrum

ÅAussi appelé gadeliernoir, groseillier noir, 

Black currant(anglais)



Production au Canada et au 

Québec

Production au Canada et au Québec

ÅEnviron 24 ha au Québec en 2012, moins de 50 

hectares présentement.

ÅProduction importante en Europe.
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Description

La floraison

ÅLa floraison a lieu assez tôt au printemps 

typiquement vers la mi-mai au sud du Québec.

ÅEn général, les différents cultivars sont au moins 

partiellement autofertile



Description

Photo Aphotoflora



Description

Les fruits

ÅLes baies sont rondes, noires, généralement 

entre 10-15mm de diamètre, avec un poids de 

0,5-1,3g 

ÅLôar¹me des baies de cassis est puissant.

ÅLes fruits sont également très acides, mais 

lôacidit® est att®nu®e par un taux de sucre ®lev®. 



La biologieet la physiologie

Les fruits

ÅLes baies sont rondes, généralement entre 10-

15mm de diamètre, avec un poids de 0,5-1,3g 

ÅLe calice desséché est persistant.
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Description

La récolte des fruits

ÅLa maturité des baies arrive après les fraises 

dô®t® et avant ou avec les framboises dô®t®.

ÅMi à fin juillet dans le sud du Québec



Utilisation

Valeur nutritive et nutraceutique des fruits

ÅLe cassis se compare favorablement aux autres 

ósuperfruitsô :

ïRiche en vitamines 

ïContenu surprenant en glucides

ïNiveau ®lev® dôantioxydants.



Utilisation

Utilisation alimentaire des fruits

ÅLes cassis ne sont pas beaucoup 

consomm®s ¨ lô®tat frais

ÅLa transformation en produits alimentaires 

et boissons est donc le principal destin des 

fruits de cassis 






