
 

MERCREDI 6 AOÛT 2014 
 
3955, CH de Jamestown/route 201,  
St-Antoine-Abbé (Québec) J0S 1N0 
 

 

RÉCOLTEUSES MÉCANIQUES 
DANS LE BLEUET EN CORYMBE 

J O U R N É E  D E  D É M O N S T R A T I O N  
 
 
 
 

 

 Libellez votre chèque à l’ordre de Cultur’Innov et retournez-le  
avant le 28 juillet 2014 (sceau de la poste obligatoire), à l’adresse suivante :  

Cultur’Innov, 162-A, rue Miquelon, Saint-Camille (Québec)  J0A 1G0 
NOM (S) : 
ENTREPRISE : NUMÉRO D’IDENTIFICATION MINISTÉRIEL (NIM) : 
ADRESSE : COURRIEL : 
VILLE :       
   

CODE POSTAL : 
TÉLÉPHONE :     
    

BESOIN D’UNE TRADUCTION EN FRANÇAIS POUR LES CONFÉRENCES EN ANGLAIS? OUI OU NON : 
60 $ TAXES INCLUSES X NBRE DE PARTICIPANTS =     
 

  

Pour information, communiquez avec  
Kevin Lanoue-Piché : 819 340-1836 
kevin.piche@culturinnov.qc.ca  

C O Û T  : 60 $ taxes et repas inclus 
Inscription obligatoire avant le 28 juillet 2014 (sceau de la 
poste). Après cette date, le dîner n’est pas garanti. 
Le nombre de participants est limité. 
 

H O R A I R E  

8 h 30 Inscriptions 
9 h  Mot de bienvenue 
9 h 30 Ateliers et démonstrations 
12 h Dîner 
13 h Ateliers et démonstrations 
16 h  Fin de la journée 

Les ateliers et démonstrations sont présentés 
simultanément. Rotation des participants. 

ATELIER 1 Les récolteuses mécaniques*  
Carlos Garcia Salazar (Michigan, États-Unis)  

Sujet : Ajustements, caractéristiques et entretien des récolteuses mécaniques. 
Aspects économiques en lien avec la récolte mécanique.  
* En anglais, traduction simultanée disponible 
 

ATELIER 2 La conduite, les cultivars et le port des plants* 
Mike Makara (Colombie-Britannique)  

Sujet : Taille, port des plants et cultivars les plus adaptés à la récolte mécanique. 
* En anglais, traduction simultanée disponible 
 

ATELIER 3 Les centres de tri* 
Mike Makara (Colombie-Britannique)  

Sujet : Présentation de différentes options de tri. 
* En anglais, traduction simultanée disponible 
 

ATELIER 4 Entreposage, réfrigération 
Yves Gariépy (Université McGill) 

Sujet : Réfrigération, conditionnement et entreposage : pourquoi et quand 
refroidir; paramètres de conservation du bleuet en corymbe; comment refroidir 
convenablement; comment éviter la condensation sur les fruits. 
 

En démonstration :  
 Récolteuse OXBO 930 trainé, tête rotative 
 Récolteuse BEI 1800 autotracté, par balancement 
 Récolteuse BEI 1600 autotracté, par balancement  
 Aide récolteuse Easy-Harvester 
 Centre de tri portatif, Line Cleaner, Acadian Machine Works Ltd 

BEI 1600 

Cette journée est réalisée grâce à la 

participation financière du MAPAQ et des 

réseaux Agriconseils. 

Partenaires : 

OXBO 930 Easy Harvester 
 

mailto:kevin.piche@culturinnov.qc.ca


DIRECTION POUR SE RENDRE À LA DÉMO DE RÉCOLTEUSES MÉCANIQUES DANS LE 
BLEUET EN CORYMBE LE 6 AOÛT 2014 

 
Adresse : 3955, route 201, St-Antoine Abbé, Qc, J0S 1N0 

Voici les possibilités de trajet pour se rendre : 

• Si vous arrivez de Montréal:  
o Prendre le pont Champlain  
o Prendre la 132 ouest vers USA (devient l’autoroute 15 sud) 
o Prendre l’autoroute 30 Ouest 
o Prendre la sortie 44 (QC-207/QC-221) en direction de St-Rémi/St-Isidore/Kahnawake 
o Tourner à gauche sur Montée St Rémi/QC-207 S/QC-221 S 
o Tourner à droite sur Rue Notre Dame/QC-209 S 
o Tourner à gauche sur Montée du Ruisseau Norton/Rue Notre Dame/QC-209 S 
o Tourner à droite sur Chemin Marcil/Rue Notre Dame/QC-209 S 
o Tourner à droite sur Rang Duncan/QC-209 S 
o Tourner à gauche sur Rang de la Rivière Noire S/QC-209 S 
o Tourner à droite sur chemin de Jamestown/QC-201 

 
• Si vous arrivez par l’autoroute 10 

o Prendre la sortie 11 vers Châteauguay/Autoroute 30 O/Interstate 87 
o Suivre les panneaux vers Autoroute 30 O/Châteauguay/New York pour rejoindre Autoroute 30 O 
o Prendre la sortie 44 pour QC-207/Québec 221 en direction de Saint-Rémi/Saint-Isidore/Kahnawake 
o Tourner à gauche sur Montée St Rémi/QC-207 S/QC-221 S 
o Tourner à droite sur Rue Notre Dame/QC-209 S 
o Tourner à gauche sur Montée du Ruisseau Norton/Rue Notre Dame/QC-209 S 
o Tourner à droite sur Chemin Marcil/Rue Notre Dame/QC-209 S 
o Tourner à droite sur Rang Duncan/QC-209 S 
o Tourner à gauche sur Rang de la Rivière Noire S/QC-209 S 
o Tourner à droite sur chemin de Jamestown/QC-201 

 
• Si vous arrivez de l’autoroute 40 (Route Transcanadienne) 

o Rejoindre l’autoroute 30 en direction de Autoroute 20/ON-401/Salaberry-de-Valleyfield/Toronto 
o Prendre la sortie Autoroute 530 
o Prendre la sortie en direction de Boul Pie-XII 
o Tourner à gauche sur Boul Pie-XII 
o Continuer sur Rue du Pont  
o Continuer sur Rang du 40 
o Tourner à gauche sur QC-201 S (panneaux pour Franklin) 

 



HÉBERGEMENT À PROXIMITÉ 
 

Le répit de Rémi 
143, rue Poupart, St-Rémi, QC, J0L 2L0 
Téléphone : 450 454-1251 
Télécopieur : 450 454-7109 
ftroisponts@hotmail.com  
http://www.lerepitderemi.com/  
 
Hôtel St-Bernard, Best Western à St-Bernard-de-Lacolle 
115 Chemin Guay, Saint-Bernard-de-Lacolle, QC, J0J 1V0 
Téléphone : 450 246-4000 
Sans frais: 1-877-246-4007 
Télécopieur: 1-450-246-3340 
info@hotelstbernard.com  
http://www.aubergepremier.com/  
 
Manoir Bagnell-Hall 
1965, ch. Grimshaw, Franklin, QC, J0S 1E0 
Téléphone : 450 827-2415 
Télécopieur : 450 827-2415 
bagnell-hall@msn.com 
http://www.bagnell-hall.com/ 
 
Gite au Petit Ruisseau 
2278, Route 202 Ouest, Franklin Centre, QC, J0S 1E0 
Téléphone : 450-827-2178 
Télécopieur : 450 827-2178 
johanne.deniel@sympatico.ca 
http://www.aupetitruisseau.com/ 
 
Hôtel Brossard 
7365, boul. Marie-Victorin, Brossard, QC, J4W 1A6 
Téléphones : 514 890-1000 et 450 671-4949 
Sans frais : 1-877 890-1008 
Télécopieur : 514 890-6000 
info@hotelbrossard.com 
http://www.hotelbrossard.com/ 
 
Domaine de la Templerie 
12 New Érin, Godmanchester, Huntingdon, QC, J0S 1H0 
Téléphone et télécopieur : 450 264-9405 
domainetemplerie@hotmail.fr 
http://www.domainedelatemplerie.com/index.html 
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RÉCOLTEUSES MÉCANIQUES

DANS LE BLEUET EN CORYMBE



JOURNÉE DE DÉMONSTRATIONATELIER 1	Les récolteuses mécaniques* 
Carlos Garcia Salazar (Michigan, États-Unis) 

Sujet : Ajustements, caractéristiques et entretien des récolteuses mécaniques. Aspects économiques en lien avec la récolte mécanique. 

* En anglais, traduction simultanée disponible



ATELIER 2	La conduite, les cultivars et le port des plants*

Mike Makara (Colombie-Britannique) 

Sujet : Taille, port des plants et cultivars les plus adaptés à la récolte mécanique.

* En anglais, traduction simultanée disponible



ATELIER 3	Les centres de tri*

Mike Makara (Colombie-Britannique) 

Sujet : Présentation de différentes options de tri.

* En anglais, traduction simultanée disponible



ATELIER 4	Entreposage, réfrigération

Yves Gariépy (Université McGill)

Sujet : Réfrigération, conditionnement et entreposage : pourquoi et quand refroidir; paramètres de conservation du bleuet en corymbe; comment refroidir convenablement; comment éviter la condensation sur les fruits.



En démonstration : 

· Récolteuse OXBO 930 trainé, tête rotative

· Récolteuse BEI 1800 autotracté, par balancement

· Récolteuse BEI 1600 autotracté, par balancement 

· Aide récolteuse Easy-Harvester

· Centre de tri portatif, Line Cleaner, Acadian Machine Works Ltd
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Pour information, communiquez avec 

Kevin Lanoue-Piché : 819 340-1836

kevin.piche@culturinnov.qc.ca 

COÛT : 60 $ taxes et repas inclus

Inscription obligatoire avant le 28 juillet 2014 (sceau de la poste). Après cette date, le dîner n’est pas garanti.

Le nombre de participants est limité.



HORAIRE

8 h 30	Inscriptions

9 h 	Mot de bienvenue

9 h 30	Ateliers et démonstrations

12 h	Dîner

13 h	Ateliers et démonstrations

16 h 	Fin de la journée

Les ateliers et démonstrations sont présentés simultanément. Rotation des participants.
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OXBO 930

Partenaires :

Cette journée est réalisée grâce à la participation financière du MAPAQ et des réseaux Agriconseils.





Libellez votre chèque à l’ordre de Cultur’Innov et retournez-le 
avant le 28 juillet 2014 (sceau de la poste obligatoire), à l’adresse suivante : 

Cultur’Innov, 162-A, rue Miquelon, Saint-Camille (Québec)  J0A 1G0

NOM (S) :

ENTREPRISE :

NUMÉRO D’IDENTIFICATION MINISTÉRIEL (NIM) :

ADRESSE :

COURRIEL :

VILLE :									

CODE POSTAL :

TÉLÉPHONE :								

BESOIN D’UNE TRADUCTION EN FRANÇAIS POUR LES CONFÉRENCES EN ANGLAIS? OUI OU NON :

60 $ TAXES INCLUSES X NBRE DE PARTICIPANTS =				
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